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Обещания Genius:
Идеально равномерное смешивание 
Быстрый замес

       Toutes nos machines sont
        FABRIQUÉES
        EN
        FR ANCE

Вам особенно понравится:
•	прозрачная	крышка	из	PETG,
•	простота	использования	и	прочность	 
			конструкции,
•		идеально	гомогенное	смешивание	и	
быстрый	замес,	поддерживающий	баланс	
аэрации	и	резки.

		Эргономика
Эргономичность Genius была отработана 
до мельчайших деталей. Съемная рукоятка 
позволяет  1   легко перемещать машину. 

		Соответствие		стандартам	ЕС
Для защиты пекаря от пыли Genius оснащен 
прозрачной крышкой дежи из  PETG   2  .

Лючок для внесения ингредиентов в процессе 
замеса. Машина, таким образом, соответствует 
европейским нормам.

  Комфорт
Патрубок для дозирования воды в 
тестомесильную машину  позволяет также 
добавлять воду в тесто в процессе замеса.

Сокращение мертвых зон и уменьшение 
количества видимых болтов существенно 
снижают возможность налипания муки и 
теста в труднодоступных местах. Пробка в дне 
дежи (опция) упрощает чистку .

 Применение
Эта универсальная  машина оснащена 
усиленным приводом, позволяющим месить все 
типы хлебного теста от самого тугого до самого 
жидкого.

	Точность
Форма спирали  3  и соотношение скоростей 
инструмент/дежа позволяют получить  
оптимальное качество замеса.  
2 таймера на панели управления обеспечивают 
автоматизацию производственных фаз замеса. 
Полуавтоматический и ручной режимы работы 
также возможны  4  .
Инфракрасный температурный датчик дает 
возможность контролировать развитие теста и  
его температуру.
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																			Модели Genius	120
Производительность по тесту (кг) От 3,2 до 120

Производительность по 
мин/макс

Воде (л) От 1,3 до 45

Муке (кг) От 1,9 до 75

Мощность (кВт) 5,25

Габариты (мм) A 775

B 1490

B’ 2050

C 1290

D 965

Вес (кг) 508

Линейка будет в ближайшие месяцы укомплектована моделями на 60, 80, 160 и 200 кг
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